
Alle Preise in Euro inkl. 7% bzw. 19% MwSt.               Zusatzstoffe und Allergenliste kann an der Theke eingesehen werden. 

Zehnthauskeller  

Speisen  



Flammkuchen   

hausgemacht und immer ofenfrisch         normal  petit 

• herzhaft belegt mit Speck und Zwiebeln             14,50   12,50 

• vegetarisch mit Tomate, Basilikum, Zwiebeln, mariniertem Feta  15,50    13,50 

• süß belegt mit Äpfeln, Zimt, Zucker, Rosinen und Calvados   15,50   13,50  

  

2 Sorten Bergkäsewürfel  mit Bockshornklee und Pfeffer  

von der Eifel - Käserei Gröner, dazu Oliven, Kapernäpfel, Feigensenf und Baguette  13,50  

  

Geröstetes Bauernbrot  

mit Tomate, Basilikum, Feta pikant mariniert, Kalamata Oliven         14,00  
 

Großer Salatteller  

mit viel „Gedöns “ aus dem Garten, Nüssen und Feta, wild durcheinander  

angemacht mit unserem hausgemachten Limonen - Dressing      19,50   

  

Portion Kalamata Oliven             4,90  
  

Portion Salzmandeln             4,20  

  

Portion Knabber - Mix            3,00  

  

Quartett Kalamata - Oliven, Grana Padano, Aioli, Baguette       11,50  

  

Beilagensalat  mit hausgemachtem Limonen - Dressing       7,00  
 

Portion Käsewürfel  von jungem Gouda mit Brot -  Der ideale Begleiter zum Wein   9,50  

 

Griebenschmalzbrot                                                                                                           4,00 

 

Eifel – Camembert  von der Eifel Hofkäserei Gröner in hausgemachter   

Knoblauchsauce  „ein Klassiker im Zehnthauskeller “  -  mit Brot und Butter   14,90 

  

Käsevariation  
Milder Ziegenfrischkäse  mit Honig, Gerupfter, Nüsse, Feigensenf,  

von der Eifel Hofkäserei Gröner  Camembert und Pfeffer - Vulkankäse, Brotkorb  19,50 

  

Zehnthausteller  
Deftige Winzervesper mit Hausmacher Leberwurst und Blutwurst, roher Schinken        
(Metzgerei Andries), Gouda, Camembert, Emmentaler, Brot und Butter    19,50 

  

Portion roher Schinken von der Metzgerei Andries       18,90  

  

Frisch geräuchertes Forellenfilet  vom Vulkan - Forellenhof  
an Salat mit Sahnemeerrettich und Brot  

Ein Forellenfilet              18,50 
Zwei Forellenfilets              22,00  
  

Beilsteiner Tapas  
3 lecker angerichtete Baguettescheiben mit Schinken, Ziegenkäse  
mit hausgemachtem Aprikosen - Ingwer - Chutney, Tomaten und Feta                     14,00 

  

Beef Tatar mariniert mit Kapern, Cornichons, Schalotten,  
geröstetes Bauernbrot         150 Gramm   19,90  
            250 Gramm   24,90 
 

S cheibe Roggenmischbrot             1,50  
Gemischter Brotkorb   mit Butter           3,90  

 


